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ÖZGEÇMİŞ
Adı ve Soyadı: Zeynep KURHAN
Doğum Tarihi: 23.11.1993
Doğum Yeri: İstanbul
Akademik Unvanı: Öğr. Gör.
İş Telefonu: 

Cep Telefonu: 
İş Adresi:

E-postası: zturkmen@gelisim.edu.tr
Bildiği Yabancı Diller (Puan ve Yılı):

Aldığı Sertifikalar: Pedagojik Formasyon
Uzmanlık Alanı: Gastronomi
	Derece 
	Bölüm/Program
	Üniversite 
	Yıl 

	Lisans 
	Gastronomi ve Mutfak Sanatları
	Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi
	2016

	Y. Lisans 
	Gastronomi
	İstanbul Okan Üniversitesi
	2019

	Doktora 
	
	
	


	Doç. / Prof.
	
	
	


Yüksek Lisans Tez Başlığı ve Tez Danışmanı:

Makedonya’dan Türkiye’ye Gelen Göçmenler ve Türklerin Yemek Kültürü Açısından Etkileşimi: Bayrampaşa Örneği / İlkay GÖK
Doktora Tezi/S.Yeterlik Çalışması/Tıpta Uzmanlık Tezi Başlığı (özeti ekte)  ve Danışman(lar)ı: 

Görevler: 

	Görev Unvanı 
	Görev Yeri
	Yıl 

	Bölüm Başkanı
	İstanbul Gelişim Üniversitesi
	2021-…

	Program Başkanı
	İstanbul Gelişim Üniversitesi
	2021-…

	
	
	

	
	
	


Yönetilen Yüksek Lisans Tezleri  :
……………………………………………………………………………………………………………………………….. 
Yönetilen Doktora Tezleri/Sanatta Yeterlik Çalışmaları :
………………………………………………………………………………………………………………………………… 
Projelerde Yaptığı Görevler:
………………………………………………………………………………………………................................ 

İdari Görevler: 
……………………………………………………………………………………………………………………………………
Bilimsel Kuruluşlara Üyelikler: 
Ödüller:
Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler (Açılmışsa, yaz döneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir): 

	Akademik Yıl 
	Dönem 
	Dersin Adı 
	Haftalık Saati 
	Öğrenci Sayısı 

	
	
	
	Teorik 
	Uygulama 
	

	2019-2020 
	Güz 
	  
	  
	  
	  

	
	
	  
	  
	  
	  

	
	Bahar 
	  Mutfak Ürünleri
	  1
	  2
	  135

	
	
	  Ekmek Yapım Tekniği
	  1
	  2
	  135 

	
	
	  
	  
	  
	  

	2020-2021 
	Güz 
	  Mutfakta Kalite Yönetimi
	  2
	  0
	  138

	
	
	  Mutfak Organizasyonu
	  1
	  2
	  138

	
	
	  Pastane Ürünleri
	  2
	  2
	  150

	
	Bahar 
	  Ekmek Yapım Tekniği
	  1
	  2
	  137

	
	
	  Mutfak Ürünleri
	  1
	  2
	  137

	Akademik Yıl 
	Dönem 
	Dersin Adı 
	Haftalık Saati 
	Öğrenci Sayısı 

	
	
	
	Teorik 
	Uygulama 
	

	2021-2022 
	Güz 
	  Mutfakta Kalite Yönetimi
	  2
	  0
	  150

	
	
	  Pastane Ürünleri
	  2
	  2
	  150

	
	Bahar 
	  Mutfak Ürünleri
	  1
	  2
	  150

	
	
	  Ekmek Yapım Tekniği
	  1
	  2
	  150 

	
	
	  
	  
	  
	  

	2022-2023 
	Güz 
	
	
	
	

	
	
	  Hamur Teknikleri
	  0
	  4
	  38

	
	
	  Pastane Ürünleri
	  2
	  2
	  150

	
	Bahar 
	  Ekmek Yapım Tekniği
	  1
	  2
	  174

	
	
	 Otel ve Restoranlarda Yiyecek İçecek Yönetimi
	  2
	  0
	  150


ESERLER 
A. Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:
A1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..
B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında (proceedings) basılan bildiriler:
B1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..
C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler:
C1. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar:
C1.1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………
C2. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplardaki bölümler: 

C2.1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………
D. Ulusal hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:
D1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..
E. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında basılan bildiriler:
E1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..

F. Sanat ve tasarım etkinlikleri:
F1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..
G. Diğer yayınlar:
(Yukarıdaki maddelerde yer alan başlıklardaki kategorilere girmeyen ve belirtilmek istenen tüm eserler bu maddenin altında belirtilecektir.)
G1. ……………………………………………………………………………………………………………………………………..

